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DANS L' INTIMITE
DES GRANDS

HORS DES SENTIERS BATTUS, DES ADRESSES

INEDITES OU EPHEMERES POUR DES EXPERIENCES

PROPRES A EBLOUIR PUPILLES ET/OU PAPILLES!

Le vaisseau ultra contemporain de
la fondation Louis Vuitton abrite un
restaurant a sonimage - grands
volumes, subtile élégance et vue
magnifique sur le Jardin d’Acclima

tation -, Le Frank, référence a son
créateur, I'architecte Frank Gehry.

LE CHEF. Jean - Louis Nomicos, chef

étoilé du restaurant Les Tablettes.

supervise les cuisines et signe une
carte dont les saveurs varient selon
les événements de la Fondation.
LA CARTE. Reslreinte au déjeuner,
avec des formules et des menus qui
font la part belle aux poissons (a
partir de 28 €). Deux plats proposés
atoute heure: baren vapeur de
varech sauce vierge, effiloché de
cabillaud, tom vum épice ou queue
de boeuf confite... Audiner (les ven
dredis et samedis), compter envi
ron 18 € pour les entrées, 30 € pour
les plats et 12 € pour les desserts.
LEPLUS. Les « diners extrava
gants », organiseés les mercredis et
jeudis autour de thématiques ponc
tuelles des artistes exposeés.

v’ 8, avenue du Mahatma-Gandhi, bois
de Boulogne, 75116. Tél. . 0158432570,

UN DINER DE CHASSE
AVEC AMANDINE

Le gibier, une affaire d’hommes ?
Passeulement. Démonstration avec
une chef au parcours exemplaire
- du Bristol au Meurice, et tout der-
niérement a 1’hodtel Raphaél -,

Amandine Chai-
gnot, et ses dinersde
chasse Gloss & Hunt,
lors d'une semaine
gastronomique
exceptionnelle!

OU? Dans un espace
événementiel,
Table Ronde, une
table en demi-lune
de 16 couverts au
milieu de laquelle Amandine offi
ciera en direct, dans undécorde
mousse naturelle, bogues, appats...
et bande-son au diapason, avec cris
d’animaux et brame du cerf.
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QUOI ? Un menu unique chaque
soir. Amandine y cuisinera un
gibier trés « féminin » : poule fai
sane en bouillon et chataignes, lié
vre « ala princesse », farci de foie
gras et cépes cuit en cocotte... Qua-
tre plats, deux desserts (comme
biscuit croquant, mousse a
I'amande), 80 € hors boissons.

v Chaque soir jusqu'au 22 novembre
(sauf lundi 17), sur réservation. 58, rue
de Saintonge, 75003. Tel. : 01445488 87.
www.(ableronde.com

UN PLAT CHAUD
CHEZ PABLO
C'est une parenthése cachée et
enchantée gu'offre Le Café sur le toit
dutout nouveau musee Picasso.
Sous les poutres XVI1Ie ou sur la ter-
rasse en fer a cheval de I’hotel Salé,
on se restaure des le petit déjeuner
(viennoiseries, 2 € piéce), ou, plus
tard, d'une salade catalane
(11,80 €), d"un bocadillo serrano
(7,60 €), de charcuteries espagnoles
(15€), oud'unplatdujour (14,90 €),
prépares sous nos yeux. Au dessert,
Choc africain, mont-blanc (9 €) ou
mini macarons de chez Angelina.
A I'hétel Salé, comme chez soi !

v’ 5, rue de Thorigny, 75003,
Tél. : 01427125 21.
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