
TENDANCES GASTRONOMIE

À LA CARTE par Thibaut Danancher

TopgourmandàParis
LE MEILLEUR POULET RÔTI

COCORICO POUR LE COQ RICO

Avec son 1,8 kilo, élevé cent vingt jours en
plein air par LeChapon bressan,au cœur de
la campagne de l’Ain, à Montrevel-en-Bresse,
le poulet de Bressedu Coq Rico d’Antoine
Westermann n’attend plus que vous lui

LE PLAN B

•

LE PLAN C

•

Miam! Pouletrôti, jambon-beurre,
burger, pizza,saladeCæsar,tarte aucitron:
nos coupsdecœurdansla capitale.
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LE PLAN B
Pizza chic,
• 13, rue deMézières, 6e.
01.45.48.30.38.
19 €pour la Diva (sauce
tomate, mozzarelle,
jambon cuit aux herbes,
champignons, olives).

LE PLAN C
Bistrot napolitain,
• 18,avenueFranklin-
Roosevelt,8e.
01.45.62.08.37.
19 €pour la Capo
(sauce tomate, mozza-

LE PLAN B
Terroir parisien,
• 28,placedela Bourse,
2e. 01.83.92.20.30.
8€.

LE PLAN C
Chez Aline,
• 85, rue dela Roquette,
11e. 01.43.71.90.75.
4,50€.

LE MEILLEUR JAMBON-BEURRE
LE JOYAU DU PETIT VENDÔME

C’estun monument danssacatégorie.Cequi
distingue le jambon-beurredu Petit Vendôme
–préparé à lacommande –de sescongénèresde la
capitale,c’estl’épatante demi-baguettecroustil-
lantesignéeJulien; l’onctueux beurrede baratte
deNormandie dela Fromageriedu Val-d’Aygéné-
reusementétalésur la faceinférieure du pain; le
canaille jambon à l’osdu Cantalestampillé Mas.
8,ruedesCapucines,2e. 01.42.61.05.88.4,50€.

LA MEILLEURE PIZZA
LA PARIGI DE ROCO

Sapâtea reposécinq jours; nap-
pée àla minute de saucetomate
bio sicilienne et de fior di lattee–la
cousine dela mozzarelle –, elle
bronze trois minutes à300°C dans
un four à bois.A sasortie, laParigi,
imaginée par Alexandre Giesbert,
s’habille d’exquiseschiffonnades de
jambon Prince dePariset de sublimes
voiles de champignons crus deParisde la
champignonnière du Clos du Roi,à Saint-
Ouen-l’Aumône. Avecdesoignons nouveaux
émincés, un trait d’huile d’olive, de la fleur desel
et un tour de moulin à poivre, c’estun délice.
1, rueGuillaume-Tell,17e.
01.47.64.49.39.15€ pour la Parigi.
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LA M
LE FRANK NE RACONTE
PAS DE SALADES
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EURE TARTETTAU CITRON
LA PERLE DE JACQUES GENIN

esatarteaucitron:
anglaiseoù letraditionnel
aplaceàun déroutant
n mixéavecdeszestesde
et dubasilic.Çadonne
latexture quasicoulante
lle aciditélové dansun fond
quant,del’épaisseur
ledepapieràcigarette.
plombépar unerâpéede
ron vert.

133,ruedeTurenne.3e.01.45.77.29.01.
27,ruedeVarenne,7e.01.53.71.72.21.
7€ (tarteindividuelle),28€(4personnes).

E MEILLEUR BURGER
LE CHEESE DES BURGERS
DU PÈRE CLAUDE

nsupersoniquesteakde140grammes
bœuf–mi-charolaisemi-limousine–
rti dechezBif,un stratosphériquebun
ééparLeBonLouisàClichy,unefon-
antetranchedecantalAOP,dedélicates
uellesd’oignon,desavoureusesla-
ellesdeconcombreetdespicklesfaits
aison,unegourmandetrilogie sau-
èremayonnaise,moutarde,ketchup…
oilà lebest-sellerdesBurgersduPère
audedeLudovicPerraudin:lecheese.

5,avenuedeLaMotte-Piquet,15e.
.74.64.67.32.15€ lecheeseavecfrites.
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•

LE PLAN B
Plaza
LaGal
•25,av
Monta
01.53.67.66.00.34€.

LE PLAN C

•

LE PLAN B
Paris-New York,
•50,rueduFFFaubourg-
Saint-Denis,10e.
•96,rueOberkampf,11e.
09.84.37.81.50.
11,60€pour le Returnof
theCowboysansfrites.

LE PLAN C
Big Fernand,
•40,placeduMarché-
Saint-Honoré,1er.
01.81.63.08.63.
•32,rueSaint-
Sauveur,2e.
01.42.21.40.06.
11€pour leBigFernand
sansfrites.
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